W dniu 30 listopada 2017 klasa 1i uczestniczyta w lekcji ,,Savoir-vivre — zachowanie
w hotelu i przy stole.” Zajecia odbyty sie w ramach przedmiotu dziatalnos¢ recepcji, a w tajniki
wiedzy z zakresu savoir-vivre wprowadzat ucznidw manager restauracji i nasz absolwent -
Marcin Rudzki.

Uczniowie zostali zapoznani z pracg Hotelu Splendor 4* na rdéinych poziomach
organizacyjnych, a mianowicie z pracg dziatéw recepcji, stuzby pieter i konferencji.

Nastepnie klasa uczestniczyta w zajeciach obstugi konsumenta i savoir-vivre przy stole.
Uczniowie zostali zapoznani z zasadami nakrywania do stotu w zaleznosci od podawanych
positkdw, zasadami konsumpcji oraz wymogami dotyczgcymi ubioru. Uczestnicy lekcji uczyli
sie m.in. sktadania serwetek oraz odpowiedniego spozywania positku w trakcie obiadu.

Tak wygladat nakryty stét na naszego obiadu, ktory sktadat sie z 4 dan: przystawki, zupy,
drugiego dania i pysznego deseru.

Klasa 1i przy stole.
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.....i pyszny deser.

Hall recepcyjny Hotelu Splendor i klasa 1i z managerem i panig pedagog Barbarg Metter.



